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B Diabeteskost

O Reduktionskost

® Cholesterinarme Kost
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Zusatzstoffe

1: mit Konservierungsstoff

2: mit Farbstoff

3: mit Antioxidationsmittel

4: mit Geschrmacksverstarker

5: mit Phosphat

6: mit SuRungsmittel(n)
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B: geschwefelt

8: geschwarzt

10: gewachst
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12: chininhaltig .

13: Alkohol (Compass-interne
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Glutenhaltiges Getreide
Aa: Weizen

Ab: Roggen

Ac: Gerste

Ad: Hafer

B: Krebstiere

C: Eier

D: Fisch

E: Erdniisse

F: Sgja

G: Milch (einschlieflich Laktose)
Schalenfriichte

Ha: Mandeln

Hb: Haselntsse

He: Walnusse

Hd: Cashewnusse

He: Pekanntsse

Hf: Paranusse

Hg: Pistazien

Hh: Macadamianiisse

I: Sellerie

J: Senf

K: Besamsamen
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Zusatzstoffe

1: mit Konservierungsstoff

2: mit Farbstoff

3: mit Antioxidationsmittel

4: mit Geschmacksverstarker

5. mit Phosphat

6: mit SuRungsmittel(n)
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8: geschwefelt
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Allergene

Glutenhaltiges Getreide
Aa: Weizen

Ab: Roggen

Ac: Gerste

Ad: Hafer

B: Krebstiere

C: Eier

D: Fisch

E: Erdnusse
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G: Milch {einschlisfilich Laktose)
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Ha: Mandeln

Hb: Haselnusse

He: Walnlisse

Hd: Cashewnusse
He: Pekanntsse

Hf: Parantsse

Hg: Pistazien

Hh: Macadamiantisse
I Sellerie

J: Senf

K: Sesamsamen

L: Schwefeldioxid und Sulfite
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N: Weichtiere

Anderungen vorbehalten.
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