Unser Speiseplan im Marien-Hospital vom: 05.08.2024 bis 11.08.2024
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Saue mit Rotkohl und Salz-
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' LVK Hiihnerfrikassee mit
'.Langkornreis

48,6,1,3,6 s AP s
"Chili con carne” ' Seehechifilet in e hter Senfsauce
mit Creme Fraiche und mit bunter Zucchini und
Reis Kartoffelpiiree
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Geschnelzeltes "Ziiricher Art" mit
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Erwitte

W Diabeteskost

[0 Reduktionskost

@ Cholesterinarme Kost

3 Kost fiir Muslime geeignet

Zusatzstoffe

1: mit Konservierungsstoff

2. mit Farbstoff

Antioxidationsmittel

4: mit Geschmacksverstarker

5: mit Phosphat

6: mit SliBungsmittel(n)

7: enthélt eine Phenylalaninguelle

8: geschwefelt

9: geschwarzt

10: gewachst

11: koffeinhalti

12: chininhaltig

13: Alkohol (Compass-interne
Kennzeichnungspflicht)

Allergene

Glutenhaltiges Getrelde
Aa: Weizen

Ab: Reggen

Ac: Gerste

Ad: Hafer

B: Krebstiere

C: Eier

D: Fisch

E: Erdniisse

F: Soja

G: Milch (einschlieBlich Laktose)
Schalenfriichte

Ha: Mandeln

Hb: Haselniisse

He: Walniisse

Hd: Cashewnlisse
He: Pekanniisse

Hf: Paraniisse

Hg: Pistazien

Hh: Macadamianiisse
I: Sellerie

J: Senf

K: Sesamsamen

L: Schwefeldioxid und Sulfite
M: Lupinen

N: Weichtiere

Anderungen vorbehalten.
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Unser Speiseplan im Marien-Hospital vom: 29.07.2024 bis 04.08.2024
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W Diabeteskost

O Reduktionskost

@ Cholesterinarme Kost

3 Kost flir Muslime geeignet

Zusatzstoffe

: mit Konservierungsstoff
mit Farbstoff

mit Antioxidationsmittel

mit Geschmacksverstérker
mit Phosphat

mit SilBungsmittel(n)
enthélt eine Phenylalaninquelle
8: geschwefelt

9: geschwirzt

10: gewachst

11: koffeinhaltig

12: chininhaltig

13: Alkchol (Compass-interne
Kennzeichnungspflicht)
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Allergene

Glutenhaltiges Getreide
Aa: Weizen

Ab: Roggen

Ac: Gersle

Ad: Hafer

B: Krebstiere

C: Eier

D: Fisch

E: Erdniisse

F: Soja

G: Milch (einschlieBlich Laktose)
Schalenfriichte

Ha: Mandeln

Hb: Haselniisse

Hc: Walniisse

Hd: Cashewnlisse
He: Pekanniisse

HF: Paraniisse

Hg: Pistazien

Hh: Macadamianiisse
I: Sellerie

J: Senf

K: Sesamsamen

L: Schwefeldioxid und Sulfite
M: Lupinen

N: Weichtiere

Anderungen vorbehalten.
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